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摘= =要：目的= =测定不同类型淀粉类黏合剂的黏度曲线，确定其使用的最佳浓度范围。方法= =探索不同类型淀粉的配制方法，

采用数字旋转黏度计测定不同种类淀粉黏合剂在不同温度下的黏度并绘制黏度曲线图。结果= =不同种类的淀粉制成淀粉浆的

黏度差异较大；所考察的 R 种淀粉浆的黏度拐点温度范围为 QM～RM℃；预胶化淀粉和部分预胶化淀粉适合采用煮桨法配制

淀粉浆，其他 P种淀粉适合采用冲浆法配制淀粉浆。结论= =作为淀粉浆使用的最佳浓度范围分别是：玉米淀粉 RB～UB，可

溶性淀粉 SB～UB，预胶化淀粉 RB～UB，部分预胶化淀粉 RB～UB，ptbipqAoqjt_JN=NB～RB。=
关键词：玉米淀粉；可溶性淀粉；预胶化淀粉；部分预胶化淀粉；ptbipqAoqjt_JN；黏度=
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仿制药是与被仿制药具有相同的活性成分、剂

型、给药途径和治疗作用的替代药品，具有降低医

疗支出，提高药品可及性，提升医疗服务水平等重

要经济和社会效益。《国家药品安全“十二五”规划》

明确提出要用 R～NM年时间，对 OMMT年之前批准的

仿制药，分期分批与被仿制药进行全面比对研究，

使仿制药与被仿制药达到一致。国外上世纪 TM～UM
年代上市的片剂类产品大多数采用淀粉为黏合剂的

湿法制粒工艺制备xNJOz，常用浓度为 RB～NRB，可

以作为淀粉浆使用的淀粉种类有：玉米淀粉、马铃

薯淀粉、木薯淀粉、豌豆淀粉、可溶性淀粉、预胶

化淀粉xPz、部分预胶化淀粉、ptbipqAoqjt_JN
等等。它们的来源不同、制备工艺不同、配制方法

不同从而得到淀粉浆的黏度和性状也不尽相同。本

文选择玉米淀粉、可溶性淀粉（马铃薯来源）、预胶

化淀粉、部分预胶化淀粉和 ptbipqAoqjt_JN=
= = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = =
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淀粉为研究对象，测定它们不同浓度不同温度时的

黏度曲线，并考察冲浆法和煮桨法对淀粉浆黏度的

影响，为淀粉类黏合剂的选择提供数据参考。=
N= =仪器与材料=
NKN= =仪器=

kagJRp 数字旋转黏度计（上海地学仪器研究

所）；AiNMQ天平（梅特勒J托利多仪器有限公司）。=
NKO= =材料=

玉米淀粉（批号 OMNTMRNN，山东聊城阿华制药

股份有限公司）；可溶性淀粉（批号 OMNSNNSV，湖

州展望药业股份有限公司）；部分预胶化淀粉x善达
qj= pí~rchNRMM®，批号 fkRPROSS，卡乐康（上海）

贸易有限公司z；ptbipqAoqj=t_JN（批号 MMRN，
日本 Aë~há=hApbf）；预胶化淀粉（批号 OMNTNNMT，
辽宁奥达制药有限公司）；蒸馏水（天津药物研究院

药业有限公司自制）=
O= =方法与结果=
OKN= =淀粉浆黏度测定=

淀粉浆的配制方法分为煮浆法和冲浆法，冲浆

法是先将淀粉混悬于少量（N～NKR倍）水中，然后

根据浓度要求冲入一定量的沸水，不断搅拌糊化而

成；煮浆法是将淀粉混悬于全部量的水中，在夹层

容器中加热并不断搅拌，直至糊化xQz。企业生产中

大多采用冲浆法，但是本文考察不同种类的淀粉由

于来源和处理工艺不同，导致其配制淀粉浆的方法

也略有不同。例如 ptbipqAoqjt_JN 淀粉是日

本旭化成化学公司和三和淀粉共同开发，由马铃薯

淀粉物理改性而制得，遇少量冷水迅速形成黏稠的

团块无法均匀分散，可根据浓度需要冲入一定量沸

水，不断搅拌糊化或者采用煮浆法配制。=
OKNKN= =系列浓度淀粉浆的配制= =按照表 N配制不同

浓度的淀粉浆。=

表 N= =不同种类淀粉浆配制方法和浓度范围=
qable=N= = mreparation=method=and=concentration=range=of=

different=starch=paste=

淀粉种类= 配制方法= 质量分数LB=

玉米淀粉= 冲浆法和煮桨法= R~NO=

可溶性淀粉= 冲浆法= R~NO=

ptbipqAoqjt_JN= 冲浆法和煮桨法 N~R 
预胶化淀粉 煮桨法 R~NM=

=
OKNKO= =“黏度J温度”曲线测定= =使用 kagJRp数字

旋转黏度计测定不同浓度不同种类淀粉浆在不同温

度（测定温度±MKR℃）下的黏度，根据黏度选择适

宜的转子和测定速度，绘制“黏度J温度”曲线xQJSz，

结果见表 O～S，图 N～R。=

表 O= =冲浆法制备不同浓度玉米淀粉浆的黏度=
qable=O= = siscosity=of=different=concentration=of=corn=starch=paste=by=mixing=with=hot=water=

质量分数LB 
黏度LEmPa∙s)=

TR℃= TM℃= SR℃= SM℃= RR℃= RM℃= QR℃= QM℃= PM℃=
R= STUKU= SVVKO= SVUKQ= TQUKN= URNKU= N=QTT= N=SPM= N=STS= N=TRV=
S= N=NRM= N=ONU= N=OON= N=ORS= N=OQM= N=PNM= N=UQS= P=MUQ= U=OMV=
U= Q=ONP= R=PNU= S=VQR= T=UQR= V=TTN= NM=UTR= NN=RQT= NS=NOM= OP=TOM=
NM= NQ=MPM= NQ=URM= NR=NSM= NR=TNM= NR=VQO= NR=VPM= NS=TPM= QN=TUM= UU=UQM=
NO= TO=SVP= UP=SRM= UU=NMM= VV=MUM= NMN=NMM= NMU=RST= NNT=UMM= µµ= µµ=

=

表 P= =冲浆法制备不同浓度可溶性淀粉浆的黏度=
qable=P= = siscosity=of=different=concentration=of=soluble=starch=paste=by=mixing=with=hot=water=

质量分数LB 
黏度LEmPa∙s) 

TR℃= TM℃= SR℃= SM℃= RR℃= RM℃= QR℃= QM℃= PM℃=
R= RKQSP= RKUOM= SKQUS= SKQNM= SKRVO= SKSTS= UKMPM= UKVPM= NMKUO=
S= TKVPQ= UKQON= VKUUM= VKSMS= NMKTU= NNKOQ= NOKMT= NPKTR= OMKNP=
U= NRKOQ= NVKPN= OQKTO= PNKVU= QOKNV= SPKMT= UQKUR= NPMKQ= QNOKR=
NM= RSKPN= RQKSP= SOKOP= STKQM= TUKTQ= NSPKR= QUNKP= R=MMU= NQ=PNM=
NO= VNKQV= NMRKU= NNVKO= NURKS= PVMKU= RMNR= TVTN= PV=TOM= QP=MNM=



= = arug=Evaluation=oesearch= =第 QN卷=第 U期= = OMNU年 U月=

= = =

•=NQMR=•=

   

  =

图 N= = RB（A）、SB（B）、UB（C）、NMB（a）、NOB（b）玉米淀粉浆的黏度曲线=
cigKN= = siscosity=curve=of=RBI=SBI=UBI=NMBI=NOB=corn=starch=

  

  =
图 O= = RB（A）、SB（B）、UB（C）、NMB（a）、NOB（b）可溶性淀粉浆的黏度曲线=

cigKO= = siscosity=curve=of=RBEAFI=SBEBFI=UBECFI=NMBEaFI=NOBEbF=soluble=starch=

表 Q= =冲浆法制备不同浓度tBJN淀粉浆的黏度=
qable=Q= = siscosity=of=different=concentration=of=tBJN=starch=paste=by=mixing=with=hot=water=

质量分数LB 
黏度LEmPa∙s) 

VM℃= UR℃= UM℃= TR℃= TM℃= SR℃= SM℃= RR℃= RM℃= QM℃= PM℃=
N= NOKPO= NOKVS= NPKPT= NQKNM= NQKTR= NSKUP= NVKOU= ONKMV= OOKUT= OQKPQ= POKNT=
O= OOKQS= OTKRN= POKNV= PUKUN= QTKUR= RNKPO= RTKVM= SOKOU= SUKPQ= TNKNS= TRKOP=
P= QPKOR= QVKTN= RQKPS= SNKNT= SPKRS= SUKVS= TOKVR= UQKON= VMKPM= NONKT= NQNKS=
Q= RTKUS= SQKTR= SUKPU= UOKSU= VRKMP= NNUKT= NOSKQ= NPQKP= NRPKS= NSVKQ= PQPKU=
R= NQTKU= NSNKV= NTTKQ= OTMKR= OTOKP= OUNKP= POMKS= PRMKU= QMNKR= TMUKT= TUVKU=

A= _=
C=

a= b=

A= _= C=

a= b=
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  =
图 P= = NB（A）、OB（B）、PB（C）、QB（a）、RB（b）ptbipqAoqj=tBJN的黏度曲线=
cigKP= = siscosity=curve=of=NBEAFI=OBEBFI=PBECFI=QBEaFI=RBEbF=ptbipqAoqj=tBJN=starch=

表 R= =煮浆法制备不同浓度预胶化淀粉浆的黏度=
qable=R= = siscosity=of=different=concentration=of=pregelatinized=starch=paste=by=boiling=method=

质量分数LB 
黏度LEmPa∙s) 

VM℃= UR℃= UM℃= TR℃= TM℃= SR℃= SM℃= RR℃= RM℃= QM℃= PM℃=
RB= PNKOT= PTKON= QPKSV= RPKSR= SSKRO= TPKOR= UOKUS= VUKMS= NOTKT= NRPKR= NTMKS=
SB= UTKOR= NQRKS= NTSKN= NVUKP= PPRKQ= QPQKQ= QUQKM= UUUKO= VMQKP= NMQN= NMVT=
UB= PNUKR= QOOKO= RNMKQ= RUMKT= SROKN= TSOKO= UQUKO= VRSKP= NOVP= NQVQ= PMNP=
NMB= NRVS= NSTV= NTRS= NURQ= NVPV= OPUS= ORQM= OTRP= OVTN= PPSR= UPST=

=

    

   =
图 Q= = RB（A）、SB（B）、UB（C）、NMB（a）预胶化淀粉浆的黏度曲线=
cigK=Q= = siscosity=curve=of=RBEAFI=SBEBFI=UBECFI=NMBEaF=pregelatinized=starch=

A= _= C=

a= b=

A= _=

C= a=
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表 S= =煮浆法制备不同浓度部分预胶化淀粉浆的黏度=
qable=S= = siscosity=of=different=concentration=of=partially=pregelatinized=starch=paste=by=boiling= =

质量分数LB 
黏度LEmPa∙s) 

VM℃= UR℃= UM℃= TR℃= TM℃= SR℃= SM℃= RR℃= RM℃= QM℃= PM℃=
RB= SVKTQ= TRKTT= NPOKT= NUMKP= PTSKT= TPPKO= TSTKQ= TUUKM= UMMKP= UONKR= UQOKS=
UB= NOVT= NPUS= NQSR= NSQT= ONOV= PMNU= POON= PSNN= QQRS= QTMP= RTTP=
NMB= NQRR= NRPU= NSRO= NVNQ= OTOT= PVRO= QOSR= QPRO= TSNQ= UOUN= OPVVM=

=

 =
图 R= = RB（A）、UB（B）、NMB（C）部分预胶化淀粉浆的黏度曲线=

cigKR= = siscosity=curve=of=RBEAFI=UBEBFI=NMBECF=partially=pregelatinized=starch=

OKO= =不同种类淀粉浆黏度测定结果=
通过测定玉米淀粉、可溶性淀粉、预胶化淀粉、

部分预胶化淀粉和 ptbipqAoqjt_JN 淀粉的淀

粉浆不同温度下的黏度曲线可知，不同种类淀粉浆

的黏度拐点温度范围为 QM=℃～RM℃。作为淀粉浆

使用最佳的浓度范围见表 T。=

表 T= =不同种类淀粉浆使用的最佳浓度范围=
qable=T= = qhe=optimum=concentration=range=for=different=

starch=paste=

淀粉浆种类= 最佳范围LB=
玉米淀粉= R~U=
可溶性淀粉 S~U 
预胶化淀粉 R~U 

部分预胶化淀粉 R~U 
ptbipqAoqjt_JN N~R 

=
P= =讨论=

通过测定 R种不同种类淀粉的“温度J黏度”曲

线可知，不同种类的淀粉制成淀粉浆的黏度差异很

大，可根据自身项目的特点选择适宜种类及浓度的

淀粉浆作为黏合剂。=
同一种类不同批次淀粉制备成某一固定浓度淀

粉浆时其黏度数值也存在批间差异。=
本文考察的 R种不同种类淀粉，由于自身性质

特点，预胶化淀粉和部分预胶化淀粉不宜采用冲浆

法制备，需要采用煮桨法配制，实际生产中使用较

少。根据实验结果这 R种不同种类淀粉浆的黏度拐

点温度范围为 QM～RM℃，建议加浆温度选择略高于

拐点温度，此时淀粉浆有较好的流动性和均一性。=
可溶性淀粉配制成淀粉浆后，随温度降低其表

层会有“起皮”现象，为保证整体黏度的均一性，

使用过程中需要不断搅拌。=
试验中还考察了冲浆法和煮桨法对淀粉浆黏度

的影响，玉米淀粉采用煮桨法配制黏度会高于冲浆

法；可溶性淀粉和 ptbipqAoqj=t_JN淀粉制备的

淀粉浆的黏度基本不受配制方法的影响。=
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